
 
 

PLANO DE ENSINO  

FRUTICULTURA IMPLEMENTADA 

CARGA HORÁRIA: 80 HORAS 

 
EMENTA 

Aspectos introdutórios ao estudo da Fruticultura; princípios fitotécnicos; melhoramento; propagação; 

exigências culturais; colheita; beneficiamento; pós-colheita; acondicionamento e comercialização. 

Noções sobre frutíferas de potencial valores interessados pelo Brasil e sobre frutíferas nativas do 

Cerrado. Disciplina com aplicabilidade nas frutas: Maçã, Abacaxi, Maracujá, Pessego, Figo, Banana, 

Videira e Citricultura. 

COMPETÊNCIAS E HABILIDADES 

Aprender sobre suas principais características, como: propagação, exigências nutricionais, tratos 

culturais, colheita, pós-colheita, entre outros. Compreender a importância dessa atividade no 

contexto econômico e social, em âmbito regional e mundial. 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

Introdução a Fruticultura; 

Melhoramento de frutíferas: principais técnicas utilizadas; 

Propagação de plantas frutíferas; 

Exigências culturais; 

Colheita; 

Pós-colheita; 

Beneficiamento: boas práticas na colheita de frutos; 

Frutas nativas do Cerrado; 

Comercialização: frutíferas de alto valor. 

Fruticulturas Aplicadas: 

Maçã: Variedades de maçãs. Práticas de plantio e manejo. Controle de pragas e doenças. 

Tecnologias pós-colheita. 

Abacaxi: Técnicas de plantio e propagação. Manejo de solo e irrigação. Controle de pragas e 

doenças. Colheita e armazenamento. 

Maracujá: Métodos de propagação.Manejo de pragas e doenças.Aspectos relacionados à 

polinização.Tecnologias de processamento. 

Pêssego:Variedades de pêssegos.Técnicas de poda. Controle de doenças específicas.Pós-colheita 

e armazenamento. 

Citricultura: Cultivo de citros (limão, laranja, tangerina, etc.). Manejo integrado de pragas.Fertilização 

e nutrição.Tecnologias de processamento. 

Videira: Variedades de uvas. Práticas de poda e condução. Controle de doenças 

comuns.Elaboração de vinhos. 

Figo: Técnicas de propagação.Manejo de solo e irrigação. Controle de pragas e doenças.Colheita e 

processamento. 

Banana: Variedades de banana. Manejo do solo e irrigação. Controle de pragas e doenças. Pós-

colheita e logística de distribuição. 



 
 

PROCEDIMENTOS METODOLÓGICOS 

As aulas à distância serão realizadas em vídeo aulas, material disponível no Ambiente Virtual de 

Aprendizagem (AVA), atividades de apoio para exploração e enriquecimento do conteúdo 

trabalhado, fóruns de discussão, atividades de sistematização, avaliações e laboratórios práticos 

virtuais. 

RECURSOS DIDÁTICOS 

Livro didático; 

Vídeo aula; 

Fóruns; 

Estudos Dirigidos (Estudo de caso); 

Experimentos em laboratório virtual; 

Biblioteca virtual; 

Atividades em campo. 

SISTEMA DE AVALIAÇÃO 

 
A distribuição dos 100 pontos acontecerá da seguinte forma durante o período de oferta da disciplina: 

      Fórum de Discussão Avaliativo: 10% 
 

      Estudo Dirigido:10% 
 

      Avaliação Parcial I: 15% 

 .  Avaliaçao Parcial II: 15% 
 

      Avaliação Final: 50% 

 
Caso o aluno não alcance no mínimo 60% da pontuação distribuída, haverá a Avaliação 

Suplementar com as seguintes características: 

      Todo o conteúdo da disciplina. 
 

      Valor: 100 pontos 
 

      Pré-requisito: Resultado Final >= 20 e <60 
 

      Regra: (Resultado Final + Nota Prova Suplementar) / 2 
 

      Média final para Aprovação: >= 60 pontos 
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